
Un tuffo nell’orto

Insalata russa a Portofino
Russian salad in Portofino

Occhio di totano
Squid eye

Gambero viola, rosa e lacrime di pisello
Purple shrimp, rose and pea drops

L’orto SS26
The SS26 garden

Riso, chinotto e foie gras di mare
Rice, chinotto and sea foie gras

Gnocchetto, orsino e seppioline
Gnocchetto, wild garlic and baby cuttlefish

Anice e trombetta
Courgettes and anise

Scampo, pompelmo e camomilla
Langoustine, grapefruit and chamomile

¿ PIZZA ?

Stracciatella e conserva del bosco
Panna cotta with wild berry compote

Latte e cereali
Milk and cereal

Menu 11 portate
210€

Un tuffo nell’orto



A mano a mano
Crudo di Paraggi, ceviche agli agrumi e geranio

Raw Paraggi seafood, citrus and geranium cevich

Uovo in verde, bernese all’aglio orsino e erbe di campo
Egg in green, wild garlic bèarnaise and wild herbs 

Cappon magro del Molo Umberto I
“Cappon magro” from Molo Umberto I

Raviolo Portofino, stracchino alla brace e brodo di “cappone” 
Portofino raviolo, grilled stracchino cheese and “cappone” stock

Spaghettone, pomodoro verde e gianchetti
Spaghetti, green tomato and whitebait

Le proposte dal mare e dall’orto:
pescato maturato alla brace
pescato locale in guazzetto

Selections from the sea and the garden:
grilled aged catch of the day
local catch in fish stew broth 

Meringa al bergamotto, gelato alla prescinsêua e olive di
Taggia

Bergamot meringue, prescinsêua ice cream and olives from
Taggia

Menu 7 portate
160 euro
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